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Die Geschichte des ,,Hotel Thayo'

Lieber Gast,
,,Wenn alte Mauern reden konnten, dann hétten sie viel zu erzidhlen®,
sagt eine alte Volksweisheit. Die Mauern unseres Hauses hitten wahrlich viel zu erzihlen.
Da sie das jedoch nicht kdnnen, werden wir Thnen etwas von der Geschichte
unseres Hotels bzw. dieses Hauses berichten.

1870 — 1891 Auf dem Grundstiick befand sich eine Einkehr- und K&K Pferdebeschélstation.

1891 Der Besitzer Karl Macho beginnt das alte Gebdude abzureiflen und errichtet ein Hotel
mit Theatersaal und Gésterdumen.

1931 Die Familie Macho muss das Hotel aufgrund wirtschaftlicher Schwierigkeiten an die
Stadtgemeinde Raabs/Thaya verkaufen.

1939  Die Familie Ties aus Frain kauft das Hotel von der Stadtgemeinde Raabs/Thaya.
1950 Das gesamte Anwesen geht in den Besitz der Familie Kontner iiber.

1970 Die Raabser Kutsch'n und der Festsaal werden errichtet.

1979 Die Familie Strohmer kauft das Hotel Thaya von der Raiffeisenkasse Raabs/Thaya.
Die folgenden Jahre sind von Renovierungs- und Aufbauarbeiten gepragt.

1987 — 1988 Wir bauen ein neues Giste- und Appartementhaus. Unser Hotel zihlt zu den
touristischen Leitbetrieben im Waldviertel.
Das Kanuwandern wird zum Lieblingsevent unserer Géste.

1998 — 1999 Unser altes Stammgebidude wird renoviert, das Dachgeschof3 ausgebaut und das
Restaurant und die Gaststube umgebaut.

2002 — 2004 Nach dem verheerenden Hochwasser im August 2002 (es werden 650 m?
Wirtschaftsraume iiberflutet) werden viele Qualititsstandards verbessert.
Im Gistehaus entsteht die Relaxoase und ein Personenlift wird eingebaut.
Jetzt sind alle Zimmer mit Balkon und Blick zur Thaya mit Lift erreichbar.

2006 Im Miérz und Juni 2006 werden wir von zwei massiven Hochwéssern heimgesucht
(normaler Pegelstand 1.30m - Hochwasserstand innerhalb von 2 Stunden 6.30 m).

2008 Durch den Erwerb der Nachbargrundstiicke kann die Liegewiese vergrofert werden.
Neben den Renovierungsarbeiten im Stammbhaus entsteht auch die Relaxoase NEU
mit Biosauna (Lichttherapie), Finnischer Sauna, Outdoor-Whirlpool und Thayaflussbad.
Das Hotel Thaya wird zum ersten klassifizierten 3* SUPERIOR Hotel in Niederdsterreich
und wir erhalten das AMA Giitesiegel fiir unser regionales Speisenangebot im Restaurant.
Das Kanuwandern und E-Biken wird perfektioniert.

2009 Die Niederosterreichische Landesaustellung ,,Getrennt — Geteilt — Vereint*
ist ein groBer Erfolg fiir die Gemeinde Raabs und das Hotel Thaya.

2015 Wir bekommen die Auszeichnung “tut gut* Wirt fiir unser saisonales, regionales
und gesundes Speisenangebot in unserem Restaurant

2016 — 2017  Wir erleben die ,,Thaya® zum ersten Mal ohne Wasser.
Die Wehranlage wird abgerissen und neu errichtet.

2018 Nach einem Brand im Festsaal werden der Festsaal, das Restaurant und die Rezeption
renoviert. Die Terrasse wird neu gebaut und der Garten neu gestaltet.

2019  Nach 40 erfolgreichen Jahren wird das Hotel Thaya vom Vater an den Sohn iibergeben.
Ein neues Kapitel wird in das Buch des Hotel Thaya geschrieben.



Als Aperitif und Digestif empfehlen wir |
Frizzante ,,FRANZ - JOSEF* st Hausmalken-

Privatabfiillung, Weingut Josef Strohmer — 1/81 3,30 €

ZWEIGELT- TREBERNBRAND 2cl / 4cl

Grappa Art* oder Reserve (auf Holz) 2,20 €/4,00 €

MARILLENSCHNAPS 2,20 €/4,00€

HIMBEERGEIST / WILLIAMSBIRNE 2,20 €/4,00 €
TOOFTTVCE

Aus dem Suppentopf

VCREMESUPPE der Saison mit Croutons 3,90 €
KRAFTIGE RINDSSUPPE mit
FRITTATEN, EI oder BACKERBSEN 3,40 €
GULASCHSUPPE mit 1 Gebick Wo wir sind. ist oben 4,80 €
Vorspeisen
CARPACCIO vom heimischen Jungrind
mit Waldviertler Haselnussol und Zitronenmarinade 8,60 €
TERRINE vom WALDVIERTLER RAUCHERKARPFEN
mit Oberskren 6,60 €
PASTETE vom MODSIEDLER WILD mit Preiselbeeren 6,60 €
Zum Mitnehmen:
Terrine vom Waldviertler Riucherkarpfen im Glas
oder Pastete vom Wild im Glas 5,00 €
(FTO(A3
Allergenverordnung

Wir kochen jeden Tag frisch, regional und mit individuellen Zutaten. Das fordert Qualitdit, Geschmack und
Kreativitdt. Wir verzichten grofiteils auf Geschmacksverstirker wie Glutamat sowie Dosen- oder
Fertigprodukte. Demnach konnen in unseren Speisen auch kennzeichnungspflichtige Allergene vorkommen. Wir
kochen traditionell hdufig mit Butter, Schmalz, Knoblauch, Mehl, ... deshalb bitten wir Veganer um Nachsicht
wegen der geringen Speisenauswahl. Generell mochten wir unsere heimischen Lebensmittel und Produkte in
den Mittelpunkt stellen, diese optimal zubereiten und prdsentieren. Das haben wir uns vorgenommen.

Ihr Kiichenteam

Informationen erhalten Sie bei unserem Servicepersonal. V = Vegetarisches Gericht
2021



Frisch, gut und bodenstdndig

Tut gut Portion
RAGOUT vom MODSIEDLER HIRSCHKALB
mit Schwammerln, Preiselbeeren und Knodel 13,70 €
OMAS CORDON BLEU e
Schnitzel vom Schwein gefiillt mit Bauerngeselchtem ‘:H_ '
und Kise, dazu Reis und Salat % 14,50 €
b =
WIENER SCHNITZEL
vom Schwein mit Reis und Salat 8,70 € 10,20 €
TRUTHAHNBRUSTSCHNITZEL
gebacken, mit Reis und Salat 10,90 € 12,40 €
VV GEROSTETE KNODEL mit Ei und Salat 8,00 € 9,20 €
VERDAPFELTASCHERL
mit Frischkésefiillung, Kriuterdip und Salat 10,00 € 11,20 €
Klassiker vom Grill
GRILLKOTELETT 10,60 € 12,10 €
ausgelostes Karree mit feiner Krauterbutter, Pommes frites und Salat
BEEF STEAK (ca. 200 g) 23,50 €

mit dreierlei Grillsaucen, feiner Kriuterbutter,
Braterdédpfeln und Gemiisegarnitur

MEDAILLONS vom Schweinsfilet 18,60 €

mit dreierlei Grillsaucen, feiner Krauterbutter,
Braterdédpfeln und Gemiisegarnitur

Familienplatte

Je 2 Stiick Grillkotelett, Truthahnschnitzel & Grillwiirstel mit Krauterbutter,
Gemiisegarnitur und Pommes frites und Reis 35,00 €

WOCHENTAGSMENU
Montag bis Samstag: von 11.30 bis 13.30 Uhr

Suppe und Hauptspeise mit Beilagen, Salat oder Gemiise

Seniorenportion
Kinderportion

V = Vegetarisches Gericht



BURGER

BEEF BURGER ROYAL

mit Pommes und Garnitur 9,00 €
V,,VEGGIE*“ BURGER
mit Pommes und Garnitur 8,80 €
SCHNITZEL BURGER
vom Truthahn mit Pommes und Garnitur 8,80 €
BURGER ,,HOTEL THAYA*“ 6,50 €

2 Faschierte Laibchen auf Burger-Brétchen
mit Cocktailsauce und Zwiebelringen

Fische aus Waldviertler Fliissen und Teichen

Tut gut Portion . _
KARPFEN FILET gegrillt .,,
mit Krduterbutter und Petersilerddpfeln I ey
filetiert und geschropft (wenig bis keine Griten) 16,30 € 17,80 €
KARPFEN FILET gebacken
mit Sc. Tartar und Petersilerdipfeln
filetiert und geschropft, (wenig bis keine Griten) 16,30 € 17,80 €
Salate
BLATTSALAT mit Kiirbisdressing
und gebackene Truthahnbruststreifen 9,80 €
V GEMISCHTER SALAT (vom Buffet) kl./gr. Teller 3,00/5,90
V' GEMUSEPLATTE mit Erdipfeln 7,00 €
Kase
VV KASEPLATTE mit Gebiick o 6.80 €
VO BATZTA CAMEMBERT
mit Gebick Butter, Zwiebel und Knoblauch 4,70 €

Belegerteilungspflicht

Es wird automatisch ein Beleg/Rechnung bei der Bezahlung gedruckt. Ihren Beleg erhalten Sie
an der Schank oder an der Rezeption. Informationen erhalten Sie bei unserem Servicepersonal.

V = Vegetarisches Gericht



Mehlspeisen

Omas APFELSTRUDEL, MARMELADEPALATSCHINKEN
warm mit Schlagobers 3,40 € (2 Stiick) 490 €
& Vanilleeis 4,60 € ’
TORTEN hausgemacht 3,50 € EISPALATSCHIN,I,(E
mit Schokosauce (1 Stiick) 4,50 €
TOPFENNOCKERLN
an Erdbeersauce 5.50 € SCHOKOPALATSCHINKE
(2 Stiick) 4,50 €
WALDVIERTLER
MOHNNUDELN 5,50 €
Fiir den kleinen Hunger
SCHINKEN - KASE - TOAST 3,50€ FRANKFURTER WURSTEL
WURSTBROT mit Gurkerl 320€  MitSenf, Kren & Gebick 380 €
SELCHFLEISCHBROT 320 € WALDVIERTLER WURSTEL pikant
) mit Senf, Kren & Gebick 3,80 €
KASEBROT 3,20 €
1 Scheibe Brot 0,50 €
BAUERNGESELCHTES 1 Semmel 0.80 €
garniert mit Kren und Gebéck 7,50 €
Lieber Gast! ot VY
Fiir die Verwendung von Produkten aus lw _‘,‘ ?
der Region bzw. Osterreich wurden wir % \f
mit dem AMA-Gastrosiegel ausgezeichnet i,
AMA-Gastrosiegel 100 660 T U T G U T = \N I R T

Unsere Lieferanten aus der Region:

Eier: Fam. Zehetbauer — Zemmendorf, Bodenhaltung (2),
Erdipfel und Gemiise: BIOHOF HAIDL- Modsiedl,
Saisonales Gemiise: von regionalen Lieferanten,
Hirschkalb/ Reh & Wildschwein:

Jagerrunde — Thayatal; (Rothirschgehege),

Fam. Gererstorfer, Fam. Theurer — Modsiedl
Karpfen/ Forellen & Saibling:

Teichwirtschaft Kainz — Waidhofen,

Kase: Waldviertler Kdsemacher — Waidhofen,

Milch und Milchprodukte: aus Osterreich (AMA-
Giitesiegel)

Mehl /Getreide: BIO Miihle Dyk — Raabs,

Mohn: Fam. Ringl - Rappolz

Haselniisse und Haselnussol:

Haselnusshof Fam. Theurer — Modsiedl

Schwein / Rind / Wurstwaren/Lamm / Kalb: aus
Osterreich u.a. Fleischerei Josef Strohmer — GroBau,
Bezug aus landwirtschaftlichen Betrieben

weitere Betriebe welche uns grofiteils mit heimischen
Produkten beliefern:

Brot / Geback: Bickerei Schneider — Raabs,

Ente / Génse: Fam. Reischl —Freilandhaltung,



Alkoholfreie Getranke Offene Weine

IM ORIGINAL COLA - 0.31 GLAS: 1/81 GRUNER VELTLINER 2,10€
Cola, Sprite, Almdudler 3,10€  1/81 HAUGSDORFER ROTWEIN 2,10 €
Cappy - Orange, Cappy - Apfel, ~ 3,10€  1/4] G'SPRITZTER WEIR 2,90 €
Frucade, Eistee Pfirsich 3,10€  1/41 G’'SPRITZTER ROT 2,90 €
Sodawasser 2,10 €

FRUCHTSAFTE aus der Region 3,20 € bid

ferftee Warme Getranke
Flasche MINERALWASSER, 0.351 2,70€
’ ’ KAFFEE GROSS 3,60 €

Flasche MINERALWASSER, 0.751 4,50 € KAFFEE KLEIN 260 €

1/21 Limonade gespritzt mit Soda 3,80 € KAFFEE VERLANGERT 3,10€

1/31 Limonade gespritzt mit Soda 2,80 € HAFERLKAFFEE 3,30 €

CAPPUCCINO 3,60 €

1/21 Limonade gespritzt mit GW 3,30€  TEE mit RUM 3,10 €

1/31 Limonade gespritzt mit GW 2,30€  TEE mit MILCH oder ZITRONE 2.60 €
0,31/ 0,51 Soda mit Zitrone, HEISSE SCHOKOLADE mit Schlag 3,60 €

Holler- oder Himbeeersaft 220€/2.90 €

0,31/ 0,51 Grander Quellwasser mit Zitrone,
Holler- oder Himbeeersaft 1,90€ /2,60 €

Schnadpse und Likore

2c] WEINBRAND 2,30€
Bier 3cl WODKA, GIN, BACARDI - pur 3,00 €
- 3¢l BOURBON, SCOTCH pur 3,00 €
ZWETTLER PILS vom Fass, 0.51 ~ 3,90€  2¢] gemixt mit Cola, Soda, ... 3,00 €
ZWETTLER PILS vom Fass, 0.31 ~ 3,40€  2¢] COGNAC, Whisky 10 J. 3,50 €
ZWETTLER PILS vom Fass, 0.21  2,80€ 2] LIKORE / UNDERBERG 3,00 €
WEIZENBIER, 0.51 Flasche 4,10€  2cl FROHES GEMUT 3,00 €

CLAUSTHALER, 0.51 Flasche 3,90 € Empthlen yom Kréiuterpfarrer BENEDIKT

Lieber Gast!
Gerne servieren wir Ihnen auch nur Grander Quellwasser.
Wir bitten um Verstindnis, dass wir fiir dieses Service einen geringen Kostenersatz
in Rechnung stellen.
Dieser dient als Beitrag zu Personalaufwand, Energie und sonstigen Betriebskosten,
die unabhdngig vom reinen Warenwert Ihrer Bestellung anfallen.
Dancke fiir Ihr Verstindnis!

Glas €0,50 Krug €1,00

WEINEMPFEHLUNG GENUSS

REGION

Ausgesucht und empfohlen '
OSTERREICH

von unserem Dipl. Sommelier Franz Strohmer.

Wir servieren Thnen glasweise erstklassige Qualitidtsweine aus der Bouteille! 1/81 ab € 3,30



